
MENÚ
DEGUSTACIÓ

CONTINUEM
Uramaki de llangosti amb tempura picat i

pols de shichimi. 

SEGUIM
Niguiri de foie i mango amb salsa

d'oporto

COMENÇEM
Tàrtar de tonyina de Balfego amb ou

ferrat, tòfona i tips de patata 

ACABEM 

Tiramisú  aràbic & valhrona

PER OBRIR EL PALADAR

Kikos de wasabi i chips d’alga nori 

JaposSandwitx de filet de vedella amb
confitura de nyores. 

POSTRES 

CADA PLAT VA MARIDAT AMB EL SEU VI CORRESPONENT 
40 €

PER PERSONA 

REGALA EMOCIONS, EXPERIÈNCIES, SENSACIONS
 

Minim 2 persones INCLOU AIGUA, MARIDATGE, CAFÈ  O INFUSIÓ


